EVROPSKA UNIE « SLEZSKA SLEZSKA
Evropské strukturalni a investi¢ni fondy UNIVERZITA

Operacni program Vyzkum, vyvoj a vzdélavani MINISTERSTVO §KOLSTVI, UNIVERZITA OBCHODNE PODNIKATELSKA
MLADEZE A TELOVYCHOVY FAKULTA V KARVINE

KARIERNI CENTRUM
REGISTRACNI CISLO PROJEKTU: CZ.02.2.69/0.0/0.0/16_o15/0002400  NAZEV PROJEKTU: ,ROZVOJ] VZDELAVANT NA SLEZSKE UNIVERZITE V OPAVE®

PODNIKATELSKY ZAMER
V GASTRONOMII

seminaf v ramci vyuky Podnikani v hotelnictvi

Lektor: Ing. Toma$ Brodsky
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N3 Vyhlidce 1079/1, Karvina
Mistnost: Profesni centrum, VD110

26. fijna | 13:05-16:05 hod.

STRUKTURA SEMINARE:

Seminar bude prakticky zaméren na oblast podnikatelského zaméru v oblasti hotelnictvi.
« Strucny a jednoduchy popis, jak zaCit podnikat v tomto oboru.
« Tipy, triky 8 zkuSenosti.
« Vyhody moderni doby.
- Jak sinastavit mindset pfi budovani gastro brandu.
Ukazky realizaci s popisem jednatlivych, prilezitosti a rizika oboru profesionalni $astronomie.

Ing. Toma3 Brodsky

absolvent OPF SU. 0dbornik z praxe v oblasti $astrozatizeni, zaloZil viastni firmu Freddyho Frytki s.r.0., provozujici 3 obchodni znagky: Freddyho Topeni, Brougeni Cesky Tésin
a Freddyho Frytki. Jako 0Obchodni manazer pro Moravu a Slovensko u firmy PROMOS Trading s.r.0. pracuije 4 roky. Zsméfuje se na poradenstvi, projekci 8 dodavky gastronomickych
zatizeni do hoteld, restauraci, kavaren, Skolnich jidelen, nemochnic a jinych zafizeni.



