
seminář v rámci výuky Podnikání v hotelnictví

PODNIKATELSKÝ ZÁMĚR
V GASTRONOMII

K A R IÉR NÍ CEN T RU M

REGISTRAČNÍ ČÍSLO PROJEKTU: CZ.02.2.69/0.0/0.0/16_015/0002400  NÁZEV PROJEKTU: „ROZVOJ VZDĚLÁVANÍ NA SLEZSKÉ UNIVERZITĚ V OPAVĚ“

Ing. Tomáš Brodský 

absolvent OPF SU. Odborník z praxe v oblasti gastrozařízení, založil vlastní firmu Freddyho Frytki s.r.o., provozující 3 obchodní značky: Freddyho Topení, Broušení Český Těšín 
a Freddyho Frytki. Jako Obchodní manažer pro Moravu a Slovensko u firmy PROMOS Trading s.r.o. pracuje 4 roky. Zaměřuje se na poradenství, projekci a dodávky gastronomických 
zařízení do hotelů, restaurací, kaváren, školních jídelen, nemocnic a jiných zařízení.

Lektor: Ing. Tomáš Brodský

26. října | 13:05–16:05 hod.

Na Vyhlídce 1079/1, Karviná
Místnost: Profesní centrum, VD110

STRUKTURA SEMINÁŘE:
 • Seminář bude prakticky zaměřen na oblast podnikatelského záměru v oblasti hotelnictví.
 • Stručný a jednoduchý popis, jak začít podnikat v tomto oboru.
 • Tipy, triky a zkušenosti.
 • Výhody moderní doby.
 • Jak si nastavit mindset při budování gastro brandu.
 • Ukázky realizací s popisem jednotlivých, příležitosti a rizika oboru profesionální gastronomie.


