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ClL 1

Uvodni ustanoveni

Tato smérnice rektora byla zpracovana na zakladé zakoniku prace a je zavazna pro vSechny
zaméstnance a studenty univerzity ijiné osoby, vykonavajici uvedené Cinnosti na jejim pracovisti
(déle jen ,,0soby*). Smérnice upravuje pracovni atechnologické postupy pro pouZzivani zatizeni
a pravidla pohybu osob na pracovisti kuchyni - gastrocenter tak, aby byly v co nejvétsi mife omezeny
moznosti vzniku urazl. Déle upozorfiuje na konkrétni rizika mozného ohrozeni zivota a zdravi pfi
préci v kuchyni, v€etné provadéni Gdrzby, oprav, kontrol a revizi pouzivanych kuchynskych stroju,
zatizeni a jejich obsluhy, uvadi moznosti jejich snizeni.

1)

Cl.2
Zajisténi bezpe¢ného provozu

Pozadavky na kvalifikaci osob

Vedouci kuchyné¢ musi byt pisemné urcen dékanem, pti¢emz podminkou je, ze musi byt
osobou zptisobilou:

— zdravotné (zdravotni zpusobilost k praci a platny zdravotni priikaz)

— odborné (ispésné absolvovani piislusného studia s absolvovanou praxi v navaznosti na
obor studia).

Vedouci kuchyné uréi svého zastupce — zaméstnance univerzity s patii¢nou zdravotni
i odbornou zpisobilosti, ktery po dobu neucasti vedouciho kuchyné piebira jeho veskerou
pravomoc a povinnosti.

Pracovat v kuchyni a obsluhovat jeji zatizeni mohou pouze osoby k tomu povéfené piislusnym
vedoucim kuchyné, které jsou star$i 18 let a jsou pro tuto ¢innost odborné a zdravotné
zpusobilé. O jejich odborné zpisobilosti rozhoduje vedouci kuchyné, potvrzeni o zdravotni
zpusobilosti vystavuje prakticky 1ékar.

Povérit osobu uvedenou Cinnosti lze az po uspésném zakonceni jeho zaSkoleni a zacviku
obsluhy stroji a zatizeni kuchyné. Potfebnou dobu a zaméteni zaskoleni a zacviku stanovi



2)

vedouci kuchyné, ktery zaroven odpovida za jejich fadné provedeni. V pribéhu zaskolovani
musi byt osoby prokazatelné seznameny minimalné s:

touto smeérnici,

,

navody vyrobctl pro pouzivani daného kuchyriského zatizeni,

moznym nebezpecim (viz ptiloha ¢. 2).

Rozsah sezndmeni s potfebnymi ustanovenimi ptislusnych pravnich a vnitinich piedpisi SU,
vnitinich norem SU stanovi vedouci kuchyné.

Znalost obsahu uvedenych piedpist zaskolovanou osobou musi byt ovéfena pisemnou formou
a osoba musi prokazat jejich vyhovujici znalosti. Vysledky pisemného ovéfeni jsou ulozeny u
vedouciho kuchyné. V pribéhu zacviku si tyto osoby musi osvojit a znat zejména:

bezpecnostni piedpisy, zvlasté pouzivani predepsanych ochrannych zatizeni

umisténi hlavniho vypinace elektrického proudu, hlavnich uzavéru vody a plynu, které
se v daném objektu kuchyné nachazi

provadéni bézné obsluhy a sefizovani strojt a zafizeni
zéasady bezpecné manipulace s materidlem
pravidla pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostiedku

hygienické zasady pii manipulaci a zpracovani potravin.

Skoleni a prezkuSovani osob provadi vedouci kuchyné kazdoro¢né (zpravidla v mésici zafi),
zaroven zajisti i ulozeni pisemné dokumentace o jeho provedeni.

Bezpecnostni pozadavky na stroje a zatizeni v kuchyni (viz zakladni vycet v pfiloze ¢. 1)

Vedouci kuchyné je povinen zajistit, aby:

a)
b)

g)

h)

stabilita strojui a zafizeni byla spolehlivé zabezpecena

pfi preruseni dodavky elektrické energie bezpecnostni zafizeni stroje zabranilo uvolnéni
a padu nekteré jeho ¢asti, pii némz by mohlo dojit k ohrozeni bezpecnosti prace (napf.
k spadnuti dize hnétaciho stroje)

pti preruseni dodavky elektrické energie a jejim opétovném obnoveni bylo zamezeno
automatickému opakovanému spusténi stroje

tam, kde existuje riziko kontaktu nebo zachyceni osoby pohybujicimi se ¢astmi stroje
nebo padu biemene, byly tyto vybaveny ochrannym zatizenim nebo zabranou, které toto
nebezpeci vylouci (napt. zachyceni feznymi néstroji, hnétacem, $nekovymi dopravniky,
otacejici se dizi apod.)

Casti zafizeni nebo stroji pod elektrickym napétim byly spolehlivé chranény proti
nebezpecnému dotyku a proti vlhkosti (vznikajici napf. pfi oplachovani zafizeni vodou,
pii umyvani podlah, pfi unicich vodni pary z ohtivaciho zatizeni apod.)

spusténi stroje nebo zafizeni bylo umoznéno pouze zamérnym ukonem obsluhy

stroj nebo zafizeni byly vybaveny vhodnym ochrannym zafizenim, chranicim osoby
pred vymrSténymi predméty uvolnénymi ze zafizeni (napf. vymr$ténymi castmi
prasklého noze)

stroj nebo zafizeni byly vybaveny vhodnym ochrannym zafizenim, chranicim osoby
pted nebezpecim vzniklym vypousténim, nebo tinikem plynnych nebo kapalnych latek.



Obsluha strojii a zafizeni je povinna:

a)

b)
c)

d)

€)

g)

h)

J)

k)

D

0)

zajistit provedeni vizualni prohlidky stroji a zafizeni, v¢etné pouzivanych nastroji a
jejich uchyceni, a to kazdodenné¢ pred zahajenim prace, u stroji véetné kontroly jejich
funkci, zejména jejich bezpecnostnich ochrannych prvki

v piipadé zjisténi nedostatkti bezodkladné vyrozumét vedouciho kuchyné

provadét obsluhu stroji a zafizeni podle navodi k jejich obsluze, poptipadé podle
dalSich bezpecnostn¢ provoznich predpist, pficemz stémito navody musi byt
zameéstnanci a studenti prokazatelné seznameni

provadét manipulaci s vypinaci elektrického proudu (vypinani a zapinani) vyhradné se
suchyma rukama

neopustit stroj a zatizeni, pokud je tento v chodu
nepretézovat stroj nebo zafizeni nad stanovené technické parametry

pfi ruénim mazani a c¢isténi, nebo pii opusténi pracovisté, zastavit stroj nebo zafizeni
hlavnim vypinacem
v pfipadé poruchy nebo zavady na stroji nebo zafizeni, pokud dojde k naruseni jeho

plynulého chodu, okamzité chod stroje nebo provoz zafizeni zastavit a tuto skuteénost
ihned oznamit vedoucimu kuchyné

provadét manipulaci s materidlem v blizkosti stroji nebo zatizeni zvlast’ opatrné
pii mleti masa pouzivat k jeho zavadéni do stroje tlacitko

dvere konvektomatu otevirat pouze tehdy, kdyz v blizkosti jeho dvefniho otvoru nestoji
zadna osoba, pricemz obsluha pfi tom musi stat za dvermi tak, aby jimi byla chranéna
pfed unikajici parou

otevirat viko varného kotle na polévku tak, ze se nejprve vhodnou pomickou viko

ptizvedne a az po uniknuti nashromazdéné pary z kotle se viko v rukavicich otevre,
obsluha pfi tom musi stat co nejdale od kotle a viko otevirat s napnutyma rukama

se vyvarovat vkladani kovovych nebo dievénych predméti a nadob s pevné uzavienym
vikem do mikrovinné trouby

po skonceni prace bylo pracovisté uvést do poradku, zejména stroj musi byt peclivé
vycistén

po ukonceni provozu byly zabezpecit spotiebice uzavrenim ventil na lahvich s propan-
butanem.

3) Zakéazané Cinnosti pii obsluze stroju a zafizeni

Vzhledem k velkému riziku vzniku zavaznych Grazi pii praci v kuchyni jsou k ochrané zivota
azdravi osob déle vyjmenovany mimoiddné nebezpecné Cinnosti, jejichz vykonavani je
vyslovné zakéazané, a nedodrzovani téchto zédkazii bude posuzovano, jako poruseni pracovnich
povinnosti. Zakazanymi ¢innostmi jsou:

a)
b)

¢)
d)

e)

vykonavéni prace v kuchyni osobami, které k tomu nejsou povéreny

préace nebo pokracovani v praci na stroji nebo zatizeni, na kterém vznikla porucha, nebo
doslo k naruseni jeho plynulého chodu

provadéni oprav stroje nebo zafizeni ze své vlastni viile

provadéni jakékoliv prace na elektrickém zafizeni bez prislusné elektrotechnické
kvalifikace

provadéni jakékoliv prace na elektrickém zafizeni pod napétim bez souhlasu ptislusného
vedouciho zaméstnance



4)

5)

1)

2)

f) provadéni jakékoliv manipulace s vypinaci elektrického proudu (vypinani a zapinani)
mokryma rukama

g) vzdaleni se od stroje a zatizeni, pokud je v chodu

h) pretézovani stroje nebo zarizeni nad stanovené technické parametry vyrobce

i) vyrazovani jakychkoliv ochrannych zatizeni strojii z provozu

j) préace na zafizeni, schazi-li, nebo je-li poskozeno, jeho ochranné zatizeni

k) cisténi, sefizovani, mazani nebo opravovani pohyblivych casti stroji a zafizeni za chodu

1) poskozovani nebo odstranovani bezpecnostni znacky a tabulky, umisténé na stroji, nebo
zatizeni, ¢i v jeho blizkosti

m) prace bez pridélenych osobnich ochrannych pracovnich prostiedka.
Bezpecnostni pozadavky pii manipulaci s nastroji

Manipulaci s nastroji je tieba vénovat zvySenou pozornost a chranit se tak pred vznikem
pracovniho Urazu, zejména pofezanim, pouzivanim vhodnych pracovnich rukavic. Pro tuto
¢innost lze pouzivat pouze nastroje, které jsou neposkozené, nabrousené, udrzované v fadném
stavu a spravné volené a nastavené podle nadvodu vyrobce, opotiebené nastroje je zapotiebi
zavCas vyménovat a pii vymeéne nastroju je tfeba postupovat podle navodu vyrobce.

Bezpec€nostni pozadavky na pracoviste

Pracovisté musi byt udrzovano v Cistoté a v poradku, ve stavu, ktery neohrozuje bezpe¢nost a
zdravi osob. Na pracovisti kuchyné musi byt zejména:

— rovna podlaha, odolna proti poskozeni a provedena tak, aby se na ni nemohla hromadit
voda, z podlahy se musi bezodkladné odstranovat mastnota a rozlité kapaliny

— zajistén bezpecny pristup k zafizenim a strojim a dostate¢ny manipulaéni prostor
umoznujici jejich bezpecné pouzivani

— zajisténo odsavéani Skodlivin z mista svého vzniku (pokud to lze) vznikajicich pfi
spalovani plynu v plynovych hofacich nebo jinym zplisobem; v ptipade, ze pfi provozu
kuchyné dochazi ke vzniku skodlivin, musi byt proto zapnuto odsavani

—  zajisténo fadné osvétleni pracoviste

v

zamezeno shromazd’ovani zbytkl potravin (mozné riziko $ifeni hmyzu, hlodavcu...)

Osobam v kuchyni je zakazano noSeni prstend, fetizkii a gelovych nehtt, vlasy musi mit
upravené a sepnuté, jejich obleCeni musi mit rukavy dlouhé pies zapésti a bezpecnostni obuv
musi mit protiskluzovou podrazku.

CL3

Osobni ochranné pracovni prostiedky

;o

Zpusob, podminky a doby pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostiedki jsou
stanoveny Smérnici rektora ,,Seznam osobnich ochrannych pracovnich prostiedki na zakladé
stanovenych rizik®.

Zameéstnanci musi byt vedoucim kuchyné seznameni s pridélenymi osobnimi ochrannymi
pracovnimi prostfedky a jejich pouzivanim, a tuto skutecnost potvrdi podpisem
do evidenéniho listu OOPP pfi jejich pridéleni.



3)

4)
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2)
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Pridélené a potizené osobni ochranné pracovni prostiedky jsou osoby povinny Fadné pouzivat.
V ramci toho musi zejména pii manipulaci:

a) se surovinami, pii nichz dochazi ke vzniku nadmérné prasnosti, vzdy pouzivat vhodné
ochranné dychaci prostiedky

b) s potravinaiskymi piisadami se zdravotnim rizikem vzdy pouzivat vhodné ochranné
prostiedky, ochranujici je pred jejich nezadoucimi Gcinky

¢) s horkymi nadobami musi vzdy pouzivat ochranné rukavice, které musi chranit jejich ruce
nejméné 20 cm od zapésti

d) se zmrazenymi produkty vzdy pouzivat ochranné rukavice.

Studenti jsou povinni si osobni ochranné pracovni prostiedky pofidit z vlastnich prostredka,
tyto nosit vzdy do vyuky a pouzivat je pii ¢innosti v kuchyni.

Cl. 4
Cisténi, udrzba, sefizovani a opravy stroju a zarizeni

Udrzba a sefizovani stroje a zafizeni se musi provadét podle navodu vyrobce stroje a zafizeni
k jejich obsluze, pricemz ¢isténi stroje a zatizeni se smi provadét pouze za jeho klidu a tato
¢innost musi byt povolena vedoucim kuchyné.

Cisténi, Gdrzba, sefizovani a oprava strojli a zafizeni se muze provadét jen, je-li toto odpojeno
od privodii energii. Neni-li to technicky mozné, uéini se vhodna ochranna opatieni. Cisténi
a béznou udrzbu zatizeni (vyména nastroju apod.) provadi jejich obsluha.

K cisténi zafizeni a stroju a k uklidu kuchyné lze pouzivat jen takové desinfekéni, oplachovaci
a jiné Ccistici pripravky a chemikalie, jejichz pouzivani neni v rozporu s hygienickymi
predpisy. Vybér nezavadného cCisticiho materialu provadi vedouci kuchyné.

K mazani stroji Ize pouzivat pouze oleje a mazadla doporucena vyrobcem.

Pred opravou stroje musi byt provedeno takové opatieni, které znemozni spusténi stroje nebo
Jjeho casti nepovolanou osobou. Opravy mechanického zatizeni smé&ji provadét pouze k tomu
urCeni vlastni zaméstnanci organizace nebo zaméstnanci odborné servisni organizace (obsluha
tuto ¢innost ze své vlastni viille nesmi provadét).

Jakékoliv prace na elektrickém zafizeni smé&ji provadét pouze zaméstnanci s prislusnou
elektrotechnickou kvalifikaci.

Jakékoliv prace na plynovém zafizeni sméji provadét pouze zaméstnanci s prislusnou
kvalifikaci.

Komplexni udrzba zatfizeni se provadi nejméné jednou za rok, zpravidla v obdobi prazdnin.
Provedeni zajistuje vedouci kuchyné, ktery také stanovuje jeji piesny rozsah.

CL5
Kontroly a revize stroju a zafizeni
Pred uvedenim do trvalého provozu musi byt k tomu opravnénou osobou provedena:
a) vychozi revize jeho elektrického zatizeni
b) kontrola spravného ustaveni stroje a zafizeni
c) kontrola spolehlivosti vSech ovladacich prvki stroje a zatizeni

d) kontrola Gplnosti a zkouska funkénosti instalovaného ochranného zafizeni stroje.
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3)

4

5)
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Béhem provozu musi byt pribézné kontrolovan chod stroje a funkce jeho jednotlivych
ovladacich a ochrannych zatizeni.

Celkova nebo ¢astecna kontrola stroje a zafizeni se musi provést vzdy, kdyz dojde k selhani
nebo poruseni neékteré jeho strojni ¢asti dtilezité pro bezpecnost provozu.

Vedouci kuchyné musi alespon jedenkrat za mésic provést kontrolu zaméfenou na:
a) udrzovani poradku na pracovisti

b) technicky stav zafizeni

¢) funkénost ochranného zatizeni

d) pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostredka.

Vedouci kuchyné je povinen zajistit provedeni pravidelné revize:

a) elektrického zafizeni, vcetné elektroinstalace ve lhutach a v rozsahu stanovenych
elektrotechnickymi pfedpisy, zprava o provedené revizi elektrického zafizeni,
vypracovana osobou s osvéd¢enim opraviujicim ho k této ¢innosti, musi byt k dispozici
u vedouciho kuchyné nejméné¢ do doby vyhotoveni dalsi zpravy z nasledné revize

b) plynového zafizeni (propan-butan) a jeho kontrolu ve lhitach a v rozsahu stanovenych
zvlastnimi predpisy pro tato zafizeni, zprava o provedené kontrole a revizi plynového
zafizeni (propan-butan), vypracovana osobou s osvéd¢enim opraviujicim ho k provadéni
této ¢innosti, musi byt k dispozici u vedouciho kuchyné nejméné do doby vyhotoveni dalsi
zpravy z nésledné revize.

Vedouci kuchyné je povinen na zafizeni a pracovisti, na némz se zafizeni nachazi, zajistit
nejméne jednou v roce komplexni provérku bezpecnosti a ochrany zdravi pfi praci.

Pripadné dalSi periodické kontroly a revize je nutno provadét podle pokynii vyrobce stroje
uvedenych v navodu k jeho obsluze, pripadné podle ustanoveni jinych obecné platnych
predpisti (zejména Nafizeni vlady ¢. 378/2001 Sb., kterym se stanovi bliz$i pozadavky na
bezpecny provoz a pouzivani stroju, technickych zafizeni, pfistrojii a nafadi, v némz se stanovi
lhity provadeéni kontrol - min. 1 x za 12 mésicu).

CL 6
Opatreni pro pripad mimoriadné udalosti

Za mimoradnou udalost se povazuje vznik pozaru, vybuch nebo vznik pracovniho urazu.
Opatieni, ktera musi byt v pfipadé vzniku téchto udalosti ué¢inéna, jsou popsana ve smérnicich
rektora pro zajisténi pozarni ochrany a bezpe€nosti prace.

Pfi zjiSténi uniku propan-butanu v kuchyniskych prostorach zajisti vedouci kuchyné¢ zejména:
a) vykazani veskerych osob z mista tiniku propan—butanu

b) vylouceni ¢innosti vSech zapalnych zdroji, vypnuti hlavniho piivodu elektrické energie,
zabranéni vzniku statické elektiiny, zastaveni stroju a zafizeni a vypnuti jejich motort

c) zastaveni unikani latky do okoli, pokud je to technicky mozné a bez rizika pro
zasahujiciho.

CL7
Pracovni rizika a opatreni k jejich odstranéni

Univerzita prostiednictvim piislusného zplnomocnéného vedouciho zaméstnance (dékan),
vedouciho kuchyné a referenta pozarni ochrany bezpecnosti prace zajisti bezpe¢nost a ochranu
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zdravi zaméstnanct a studentd s ohledem na rizika mozného ohrozeni jejich Zivota a zdravi.
Proto musi predevsim zjistit:

a) jaka konkrétni rizika se na pracovisti pfi praci vyskytuji

b) charakter jejich vyskytu

c) jaké jsou jejich zdroje

d) jaké jsou jejich priciny

e) jaké nebezpeci jejich vznikem pracovnikiim hrozi.

Teprve podle vysledki téchto Setieni mohou byt pfijata vhodna opatieni k jejich odstranéni.

»Konkrétni rizika“ vyplyvaji z nebezpeci, které zaméstnancim a studentim v kuchyni,
vzhledem ke strojim, zafizenim a k prostoru v némz pracuji, hrozi. Jednd se zejména
o nebezpeci:

a) mechanickd, mezi néz patii nebezpeci

stlaceni

— stiihu

— zachyceni

— narazeni

—  ztraty stability

— popaleni

— opareni
b) zasazeni elektrickym proudem
c) zplsobené hlukem
d) zpuasobené vdechovanim prachu
e) zpusobené vdechovanim zdravi skodlivych latek
f) znedodrzovani hygienickych pravidel
g) znedodrzovani ergonomickych zasad.

Pojem ,.charakter vyskytu rizika® vyjadifuje pusobeni rizika vzhledem k €asu, k provadéné
¢innosti apod. Pisobeni rizika miize byt napf. trvalé, omezené pouze na dobu manipulace
s nastrojem, s kuchyiskym strojem atd.

Pod pojmem ,,zdroj rizika* se rozumi jeho blizsi urceni. Napfi. na zatizeni se vyskytuji riizné
druhy mechanického rizika, jednim z nich je riziko pofezani a konkrétnim zdrojem tohoto
rizika je nastroj stroje.

Pricinou rizika“ je nebezpecny stav zdroje rizika nebo jeho plisobeni na okoli. Tim miiZe byt
napi. nezakryty, otacejici se nastroj stroje.

~Nebezpeci®, kterd zaméstnanciim a studentim vystavenym rizikim ohrozeni jejich Zivota
a zdravi hrozi, mohou byt napf. porezani, vtazeni do nebezpetného prostoru, popaleni
plamenem, opaieni horkou tekutinou, zasazeni elektrickym proudem, zakopnuti, uklouznuti,
pad apod.

Opatieni k odstranéni pracovnich rizik musi byt zpracovana pro jednotliva pracovisté a tvoii
ptilohu této smérnice.
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CL8

Zodpovédnost

Zodpovédnost za dodrzovani a kontrolu plnéni ustanoveni tohoto predpisu maji vSichni
zaméstnanci a studenti v rozsahu svych povinnosti, vyplyvajicich z jejich pracovniho nebo
studijniho zafazeni v kuchyni.

Vedouci kuchyné je zodpovédny za:

a)
b)

9)

d)

g
h)
i)
i)
k)

D

m)

n)

0)

to, ze obsluhu zafizeni vykonavaji osoby spliujici kvalifikacni pozadavky

urceni osob, k jejichz povinnostem patii udrzovani pracovisté ve stavu, ktery neohrozuje
bezpecnost a zdravi osob

provedeni Skoleni BOZP a provozni hygieny osob, které¢ budou vykonavat odbornou
praktickou vyuku v rameci pfislusného studijniho programu

pridéleni predepsanych osobnich ochrannych pracovnich prostiedkti zaméstnancim
a za jejich seznameni s pouzivanim téchto prostiedki

vybér takového Cistictho a uwklidového materidlu, jehoz pouzivani neni v rozporu
s hygienickymi piedpisy

provoz a technicky stav kuchyné, strojii a zafizeni v kuchyni

provedeni kazdodenni kontroly funkcnosti a bezpecnosti strojii a zafizeni kuchyné pied
zapocetim prace

vyfazeni stroji a zafizeni z uzivani v pfipade, Zze na nich byly zjistény takové zavady,
které bezprostiedné ohrozuji zivot nebo zdravi osob

véasné odstranéni zavad zjisténych pii téchto kontrolach

provadeéni kontrol, zda predepsanad udrzba stroji a zafizeni, periodické kontroly a jeho
revize jsou provadény v terminech a v rozsahu podle predpist

véasné odstranéni zavad zjisténych pii téchto kontrolach a revizich

provedeni predepsané kazdoro¢ni komplexni proveérky bezpecnosti a ochrany zdravi
pti praci v kuchyni

véasné odstranéni zavad zjisténych pii této provérce

zjistovani, jakd konkrétni rizika mozného poranéni nebo ohrozeni zdravi osob se
na pracovisti vyskytuji

provedeni piedepsanych opatieni v pripadé vzniku mimotadné udalosti.

Obsluha strojt a zatizeni je zejména zodpoveédna za:

a)
b)
c)
d)
€)
f)

g)
h)

provedeni kazdodenni predepsané kontroly pied zapocetim prace

provadeéni obsluhy strojl a zafizeni podle navodi k jejich obsluze

plnéni pozadavkil predepsanych pro obsluhu stroji a zatizeni

dodrzovani zakazu vykonavani vybranych ¢innosti uvedenych v ¢l. 2, odst. 3)
bezpecnou manipulaci s nastroji

Cistotu stroju a zafizeni

udrzovani poradku na pracovisti

dasledné pouzivani osobnich ochrannych pracovnich prostiedki.



4)

1)

2)

3)
4)

V Opavédne 29 -10- 7018

Vyucujici zajistujici odbornou praktickou vyuku v kuchyni vramci praktickych cviceni
prislusného studijniho programu odpovidd za bezpecnost prace, provozni hygienu
na pracovisti v dobé konani cviceni.

CL9
Zavérecna ustanoveni

Bezprostiedné po vydani této smérnice musi byt s jejim obsahem seznameni vSechny osoby,
které vykonavaji praci v kuchyni, udrzbu a opravy pouzivanych kuchyriskych stroji.
Zodpovednost za splnéni tohoto pozadavku ma vedouci kuchyné.

Pti zakoupeni nového stroje musi byt navod vyrobcee k jeho pouzivani prilozen k této smérnici,
s oznaCenim inventarniho ¢isla nového stroje, tak aby bylo ziejmé, ke kterému stroji navod
vyrobce prislusi.

Vydanim této smérnice se rusi Smérnici rektora ¢. 4/2013.

Tato smérnice nabyva platnosti a i€¢innosti dnem zvefejnéni na intranetu.

Ptilohy:
Priloha ¢. 1 - Vybaveni kuchyni stroji a zatizenimi

Priloha ¢. 2 - Identifikace nebezpeci pfi praci a pohybu v kuchyni a opatieni k jejich

odstranéni — Gastrocentrum Hradecka
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Vybaveni kuchyni stroji a zarizenimi

Mezi tyto stroje a zafizeni patii napf.:

Stroje na zpracovani surovin: hnétace tésta

Ohrivaci zarizeni:

Pomocna zarizeni:

mlynky na maso

rotacni misové kutry
ramenoveé mixéry

drtice a mixéry

ruéni mixéry a Slehace
stroje na krajeni zeleniny
stroje na loupani zeleniny
skrabka na brambory
viceucelovy robot

konvektomat

varny kotel na polévku

ohfivaci panev

mikrovilnna trouba

fritovaci hrnec a fritézy

opékaci desky

indukéni vari¢

vyhiivany podavac nadobi

sporak

salamander gril

pec na pizzu B -1+1

plotna na palacinky Crepes DE-1
vydejni voziky, vyhfivané s délenou vanou
servirovaci vozik na propan-butan
myc¢ka na nadobi

mrazici skiin

chladici skfin

venkovni tepelny zafi¢ na propan-butan
digitalni vahy.

Ptiloha ¢. 1
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