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Podejte si prihlasku

na fakultu pro 21. stoleti!

Fakulta vefejnych politik
OPAVA v Opavé nabizi studium v
programech s velkou uplatnitelnosti na
trhu prace. Pfihlasku je moZno podat do
konce brezna.

Dentalni hygiena, Vieobecna sestra, Spe-
cidlni pedagogika, Porodni asistence, Social-
ni patologie a prevence, Edukacni péce o se-
niory - tyto bakalarské studijni programy
spolu s navazujicim magisterskym studijnim
programem Verejnd sprava a socidlni politi-

ka muizete studovat na fakulté vefejnych po-
litik. Ta sidli v krasné a moderné zrekonstru-
ované budové na Bezrucové namésti 14, v
jejimz vnitrobloku se nachdzi rovnéz univer-
zitni knihovna. Ve tak najdete pohodlné na
jednom misté.

Moderni specializované ucebny, piijem-
né studijni prostredi, spoluprace s odborni-
ky a vysoky podil praktické vyuky v ram-
ci studia umoziuji zadjemctim své teoretické
poznatky oveérit také v praxi a ptipravit se

tak idedlné pro vykon budouciho povolani.

Osobni ptistup, pratelska atmosféra a zdze- |

mi mensi fakulty nabizi idealni podminky
pro studium a odbornou pripravu v prak-
ticky zaméfenych profesich, v nichz nasi ab-
solventi vykazuji vysokou miru zaméstnatel-
nosti.

Prihldsku si muzete podat elektronic-
ky na odkazu: is.slu.cz. V pripadé jakych-
koliv dotazti kontaktujte studijni oddéleni:
+420 553 684 124, studium@fvp.slu.cz.
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Projdéte si budovu Fakulty verejnych politik v Opave
z pohodli vaseho domova!

Anna Hogenova
v Nlnderml:h vyzvach

2 Hostem dalsiho dilu cyklu Mo-
. OPAVA derni vyzvy lidstva, ktery pro-

béhne 23. tinora od 12.30, bude filozofka a
fenomenolozka Anna Hogenova. Prednas-

ku organizuje Mendelovo gymnazium Opa-
va spolu s Fakultou vefejnych politik v Opavé

a probéhne i navzdory komplikované epide-
4, miologické situaci, a to opét bezpecnou for-
x mou online streamu.
Anna ; Prednédska s ndzvem Vyzva ke §tésti se
Hogenova bude zabyvat filosofickjm pohledem na
soucasnost a zivot ¢lovéka v ni, otdzkou §tésti, které podle Anny
Hogenové neni nic jiného nez plnost byti v tady a ted. Zamé-
i1 se také na soucasné problémy a tizkosti, otazky ontologické a
ontické nouze a dalsi zajimava témata. Pfednaska probéhne na
YouTube kanalu Modernich vyzev lidstva, kde bude nasledné i
ke zhlédnuti v zaznamu spolu se véemi dosud probéhlymi.

Anna Hogenovd se narodila 23. fijna 1946, vystudovala Fi-
lozofickou fakultu UK obor Cesky jazyk a Obcanska vycho-
va a na Fakulté télesné vychovy a sportu UK telesnou vychovu.
Docenturu a profesuru ziskala v 90. letech minulého stoleti a v
80. letech titul PhDr. a CSc. Napsala pres 30 monografii, mno-
ho ¢lankd do casopistl, pravidelné studovala v Berliné na Freie
Uni v Dahlemu v zdej$i vyznamné knihovné, prakticky od roku
1995 az do roku 2017. Prednasi déjiny filosofie, fenomenologii a
filosofii tela a télesnosti.

Pro vice informaci sledujte stranky www.modernivyzvy.cz.

Loni uplynuio 100 et od pripojeni
Hiuéinska k Geskoslovensku

sianae Opaviensis.

Recenzovany ¢asopis Acta Historica Uni-
versitatis Silesianae Opaviensis vydava Fi-
lozoficko-ptirodovédecka fakulta Slezské
univerzity v Opavé od roku 2008. Caso-
pis ptipravuji akademici z Ustavu historic-
kych véd, ktefi se s podporou mezinarodni
redakéni rady rozhodli tentokrat zamérit na
regiondlni, a pfitom historicky zasadni uda-

lost.

Tomuto, pro nas region za-
sadnimu, vyroci se ve svém
poslednim ¢isle vénuje odborny historicky
casopis Acta Historica Universitatis Sile-

Posledni  ¢islo

Casopi-
su (13/2020) je vénovano

stému  vyro¢i pfipoje- g
ni Hlu¢inska k Cesko-
slovensku. Nejen profe-
sionalni historikové, ale i
zdjemci z fad vefejnosti se
mohou dodist fadu zajima-
vosti o $lechtické spolec¢nosti
Horniho Slezska, ,,slezské ku-
chyni® 19. stoleti, vyuce lati-
ny na gymnaziu v Hlu¢iné za
Prvni republiky ¢i o celé prob-
lematice pripojeni regionu k

Ceskoslovensku.
jdou ani ti, kteti upfednostiuji té-
mata dotykajici se minulosti Opavy
~ ajejich roddku. Publikované studie
| sezabyvaji nerealizovanymi navrhy
\, vystavby vystavni budovy Slezské-

. ho zemského muzea, rozhlasovou
., hrou Zdenka Jermana ,Sle¢na

Zkratka nepfi-

Hromosvod* nebo kucharskym

uménim opavské restauratér-

ky Therese Adamové.
Podrobnéjsi informace na-

_ jdete na webovych strankich
Ustavu historickych véd.

Dedictvi poprasene moukou

Vydévat kucharky je v sou-

casnosti velmi trendy za-

leZitost. Na trhu jich najdeme
nepfeberné mnozstvi - vénu-
ji se jak moderni kuchyni, tak
tradi¢nim receptiim, a ackoliv
se jedna o neméfitelny a téz-
ko uchopitelny material, hra-
ji kuchatské knihy a recepta-
fe na poli kulturniho dédictvi
nezpochybnitelnou roli. Jejich
vyvoj od 2. poloviny 13. stole-
ti aZ do poloviny stoleti 20. za-
znamenaly Irena Korbelaro-
va, Jitka Sobotkova a Radmila
Dluhosova v knize Pamét chu-
ti s podtitulem Receptare a ku-
chatské knihy jako specifické
prameny poznani kulinarni
kultury a kulinarniho
dédictvi ceskych zemi.
Povidali jsme si o ni s
hlavni autorkou, dé-
kankou FPF SU Irenou
Korbelaiovou.
® Proc se kniha o
kuchaiskych kni-
hach jmenuje zrov-
na Pamét’ chuti?

Jidlo je takova zvlast-
ni veli¢ina: nedokazeme

DEN OTEVIVRVENYCHV DVERi
FILOZOFICKO-PRIRODOVEDECKE
FAKULTY V OPAVE

ZIVY STREAM Z NAS| FAKULTY

6. BREZNA 2021

na FB strance nasifakulty
@slufpf
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ho dlouho, tim spiSe natrvalo,
uchovat a po zkonzumovani po
ném v podstaté nic nezistane.
A jak zachytit jeho chut ¢ viini?
Dnes si je mozna vyfotografu-
jeme, ale co dffv? A pravé ku-
charské knihy uchovavaji navo-
dy, jak pokrmy znovu pfipravit.
Nesou tedy v sobé onu pamet,
jak uvafit jidla nasich maminek,
anebo rekonstruovat ta uz zapo-
menuta.
®m Jaky kli¢c jste zvoli-
li pro vybér receptari a
kucharskych knih?
Vybér nebyl snadny. Ze sto-
vek kuchatskych ptirucek pad-
la volba na nejstarsi rukopisné

i tisténé exemplare, na kli-
¢ovd a neopominutelnd dila,
kterd odrazeji vyvoj kuchyné a
stravovacich zvyklosti, genezi
pokrmt a jejich kombinovani.
Vybrali jsme ptirucky hlasici se
vedle ¢eskych rovnéz k morav-
skym a slezskym tradicim, do-
klédajl’ci vazby nasi kuchyné na
Sirsi okoli, a také nékteré rarity.
® Zaradili jste do sveho
vybéru i pFirucky zna-
mych autori?
Samoziejmé. Vynechat jsme
nemohli M. D. Rettigovou ¢i
M. Janku-Sandtnerovou, ale ani
méné znamého V. Pacovského,

autorky brnénské piirucky M.
J. Rohrerovou alias Slavomil-
skou ¢i slezskou kucharku H.
Pelzovou. Pripomnéli jsme re-
cepty proslulého restauratéra K.
Sroubka i jeho méné znamych
predchiidkyn M. A. Neudec-
kerové ¢i opavské T. Adamo-
vé. Milovniky star$ich deé-
jin jisté oslovi pojednani o dile
francouzského kuchmistra Ti-
rella, ktery varil Karlu IV. i slez-
skym vévodiim.

m Ve které dobé doslo k
nejvétsimu rozvoji ku-
charskych pfirucek?

V historickém kontextu jed-
noznacné béhem 19. stoleti. Asi
nic se vSak nevyrovnalo soucas-

né modni viné, kdy
jsou vydavany stov-
ky kuchatskych knih
odbornik i laikd, ce-
lebrit i propagatort
zdravého stravovani.
B Narazili jste
na néco, co vas
prekvapilo?

Urcité. Popreli jsme
napiiklad  prezivaji-
ci tradici, Ze proslu-
la Domaci kucharka

Magdaleny Dobromi-
ly Rettigové je souborem ori-
ginalnich receptt a kodifikuje
¢eskou ndrodni kuchyni. Pre-
kvapilo nds, Ze jeji autor-
kapsalalépenémeckynez cesky.
A prekvapily nas i jiné véci, tfe-
ba kolik pokrmti s ndzvem od-
kazujicim na cesky, moravsky
¢i slezsky ptivod je dnes zce-
la ¢i taktka zapomenuto. Zna-
te karlovarsky kola¢, cesky za-
vin nebo slezsky knedlik? A
vite, ze hrach na cesky zptisob
s cibulkou a kyselou okurkou
patfil do videnské méstanské
kuchyné?

® Miizeme se v dnesni
dobé pf¥iblizit chuti his-
torickych jidel?

Priblizit ano, ale jen do jis-
té miry. Obilniny jsou dnes vy-
Slechténé, chovaji se jind ple-
mena dobytka, ktera jsou jinak
krmena. Nékteré rysy dobovych
jidel zohlednit mtizeme. Stfedo-
véka Slechtickd kuchyné neset-
fila drahym kofenim a mand-
lemi, zatimco venkované méli
stravu jednoduchou. Jedli plané
kase a placky, zeli ¢i cibuli. Lépe
dokazeme priblizit chut jidel od
konce 19. stoleti. Méstanské ku-
chyni vévodily presnidavko-
vé polévky, dusena jidla, hnédé
i smetanové omacky, knedli-
ky a také mnozstvi sladkych ji-
del. Jednalo se o ty dnes trochu
podcetiované ,,hotovky*, na néz
najdeme ve starych kucharkach
mnozstvi receptd.
®m Jak byste definovala
kulinarni dédictvi ces-
kych zemi?

Necekejte ode mne hned su-
choparnou vycerpavajici defini-
ci. Ta bude az jednim z vysledkt
naseho projektového vyzkumu.
Zjednodusené feceno, predsta-
vuje kulinarni dédictvi soubor
pokrmu a napojt, tradic a zvyk-
losti spojenych se stravovanim,
které maji hodnotu z hlediska
kulturniho vyvoje ¢eskych zemi
a jejich regiont. Nekteré prv-
ky pretrvaly dodnes, anebo si je
jesté pamatujeme, jiné uz zndme
jen z historie.

Kniha byla pfipravena a vy-
déna v ramci projektu ¢. DG18-
P020VV067 Kulinarni dédictvi
eskych zemi: pamét, prezenta-
ce a edukace programu NAKI
II. Vydala ji Slezska univerzita v
Opavé v roce 2020.



